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BERLINER

Hamuru igin:

380 gram un (3 su bardag)

180 mililitre st (oda sicakliginda) (1 su bardag)
50 gram toz seker (2.5 yemek kasigi)

1 paket instant maya

40 gram yumusak tereyagi (2 yemek kasigi)
3 adet yumurta sarisi

1 ¢imdik tuz

Igi igin:

2 su bardag ¢ilek marmeladi

Uzeri igin:

2-3 yemek kagsidi pudra sekeri

Hamur malzemelerini derin bir kapta ya da hamur yodurucuda pUrizsiz hale gelene kadar yogurun.

Vestel buzdolabini maya ayarina getirin. Hamuru, mayalanmasi igin Gzeri kapali bir sekilde 45 dakika
dinlendirin. (Buzdolabinizda mayalama ayari mevcut degilse oda sicakliinda hamur iki katina ¢ikana dek
mayalanmaya birakin)

Mayalanan hamuru hafifge unlanmig tezgahta merdane yardimi ile yarim santim kaliniginda agin ve bir bardak
ile yuvarlak pargalar kesin.

Kestiginiz yuvarlaklari ikinci defa mayalanmasi igin Gzerini kapatip 15-20 dakika daha mayalandirin.

Orta sicaklikta 1sittiginiz sivi yagda 6nli arkali olacak sekilde hamurlari 5 dakika kizartin.

Kizaran hamurlarin igine dilediginiz bir marmelad sikip Uzerine pudra sekeri serperek servis edebilirsiniz.
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