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BERLINER

125 gr siit

2 adet yumurta

100 gr oda sicakliginda margarin
1 paket vanilya

1 paket instant maya
Alabildigince un (kulak memesi yumusakliginda,500 gr kadar )
40 gr toz seker

Siviyag

Marmelat

Bulamak igin:

Toz seker veya pudra sekeri

Ik sut ile maya ve sekeri karistirip bekletiyoruz.

Sonra sirayla malzemeleri ekliyoruz.

Mandalina buyUkIUgu kadar toplar yapiyoruz ama pirizsiz yuvarlanmasi gerekiyor.

Tepside 20 dk bekletiyoruz.

Sonra fazla yad olmayacak sekilde (toplarin yarisini kaplayacak) yag alinir ve kizgin da olmamalidir. Sonra igi
hamur kaliyor.

Pembe olunca aliyoruz ve sonra sikma torbasina marmelat koyup bir késesinden igine sikiyoruz.

Daha sonra gekere buluyoruz.
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