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BERLINER

Hamuru igin:

600 gram un

150 mililitre ik st

1 paket kuru maya

1,5 yemek kagsidi toz seker

Bir tutam tuz

2 adet yumurta

80 gram tereyagi

Kizartmak igin:

2 su bardagi sivi yag

Igi igin:

200 gram marmelat

2 yemek kagigi su

Uzeri icin:

Yarim su bardag pudra sekeri
Ik siit, maya, seker, tuz, yumurta ve tereyagini yogurma kabinda elinizle karigtirin.

Uzerine azar azar un ekleyerek yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.
Hamuru nemli bir értiiniin altinda 1 saat kadar dinlendirip mayalandirin.

Hamurdan yumurta biytkluginde parcalar koparip elinizle yuvarladiktan sonra bir tepsiye dizin ve yeniden

Uzerini 6rterek 45 dakika da burada mayalandirin.

Sivi yagi derin bir tencerede kizdirip hamurlar disi yanmayacak igleri ise ¢ig kalmayacak sekilde kizartin.

Yagdan aldiginiz hamurlari kagit havlunun tzerine ¢ikarip sogumalarini bekleyin.
Bu esnada dilediginiz bir marmeladi az miktarda suyla karigtirin.

Bir sikkma poseti ya da enjektor yardimiyla marmeladi hamurlarin igine doldurun.
Uzerine elek yardimiyla pudra sekeri serpin ve servis edin.
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