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BERGAMUTLU KURABIYE

150 gram toz seker

150 gram un

125 gram margarin

2 adet yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

Yeterince bergamut kabugu

Yumurta, toz seker, vanilya, rendelenmis bergamut kabugu ve bir tutam tuzu porselen ya da cam bir kasede
kdpuKkld bir krema elde edene kadar ¢irpin. Unu kabartma tozu ile elekten gegirip karigima ekleyin. Daha sonra
yumusatiimig margarini ekleyip tekrar karistirin. .
Yagladiginiz deniz kabugu seklindeki mini kek kaliplarina karisimdan yarim ¢orba kasigi aktarin. Onceden
isitiimis 180 derece firinda 7-8 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.

-

© lezzetler.com tarif n0:94048 « adi:Bergamutlu Kurabiye » génderen:muhakeme ¢ indirme tarihi:17.05.2024 - 08:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bergamutlu-kurabiye-vt69229
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/bergamutlu-kurabiye-94048.jpg
http://www.tcpdf.org

