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BEREKET COREKLERI

1 kgun

3 adet yumurta

2 su bardagi st

250 gr sana margarin
2 paket kuru maya
1,5 su bardag: seker
1 cay kasigi mahlep

SOtu iitin, maya ve 1 tatli kasidi sekeri ekleyin, Karistirip 7-8 dakika biraz kabarmasi icin bekletin. Bir yumurta
sarisini Uzerlerine strmek icin ayirip diger tim malzemeyi ekleyin ve unu azar azar ilave ederek yumusak bir
hamur olusturun. Uzerini mutfak beziyle 6rtlp 1 saat dinlendirin. Firininizi 200 derecede isitin, 2 firin tepsisini
yaglayin ya da yagl kagit serin. Hamurdan kii¢tik pargalar koparip elinizde yuvarlayin, tepsilere aralikli olarak
dizin. Uzerlerine yumurta sarisi stirtin ve 15 dakika civarinda tzerleri kizarana dek pisirin.
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