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BEREKET COREGI

Hamur igin:

4 Su Bardagi Un (400g)

1/2 Yemek Kagsigi Pakmaya Aktif Kuru Maya (109)
2 2 Gay Bardagi llik Su (250ml)

1 Cay Kasigi Toz Seker (2g)

I¢c Malzeme igin:

3/4 Su Bardag Eritilmig Tereyag

1Y2 Su Bardagi Cekilmis Ceviz Igi (509)
1/2 Su Bardagi Gekilmis Findik I¢i (509)
1 Gay Bardag@i Kuru Uziim (509)

Uzeri igin:

2 Yumurta Sarisi

Finninizi nceden 175° C[2lye ayarlayin ve isitin.

Pakmaya Aktif Kuru Maya[?ly! 1 bardak ik suda sekerle birlikte eritin ve 15 dakika bekletin.

Unu karistirma kabina eleyerek aktarin, ortasini havuz gibi acip mayal karigimi ilave edin. Kalan 1 bardak suyu
azar azar ilave ederek pUtursuiz bir hamur elde edene dek yogurun.

Hamurun Gzerini értlip, mayalanip iki misli labarmasi i¢in, oda i1sisinda 30 dakika bekletin.

Mayalanmig hamuru 6 esit parcaya ayirin. Herbirini un serpilmis tezgahin tizerinde hazir yufka buyuklaginde
agin.

Uzerine eritilmis tereyagindan 1 yemek kasigi kadar siriin. Sonra ceviz, findik i¢gi, kuru Gzim ve haghas
tohumunu serpistirin.

Kalan hamurlari da ayni sekilde agip aralarina i¢ malzemeden paylastirin ve Ust Uste serin. 8 santimlik boyuna
seritler halinde kesip, her seridin iki ucundan tutup birbirine ters ydne dogru kivirin.

Yagli kagit serili firin tepsisine yerlestirip tizerlerine yumurta sarisi striin.

Onceden isitilmig 175°C[2lye ayarli firinda Uizeri kizarincaya kadar pisirin.

Ik servis yapin.
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