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BERDAN BOREGI

50 Gr Sana Hamurisi

1 Adet Yumurtanin sarisi
1 Adet ¢orekotu/susam
3 Adet havug

2 Adet patates

1 Kg. prrasa

1 Bardak YOGURT
100 gr beyaz peynir

5 Adet yutka

2 Adet yumurta
Yeterince karabiber

Pirasa, havug ve patatesleri soydum yikadim.Havug ve pirasalari ince daireler seklinde Patatesleri kiip kip
doradim. Beyaz peyniri ¢atal yardimiyla ezdim. SANA MARGARINi pisirme tenceresine aldim ve kizdirdim.
Havuglar ve patatesleri ilave ettim 2-3 dk. ara sira karigtirarak kavurdum. Pirasalari ekledim 5 dk kadar yine ara
sia karistirarak kavurmaya devam ettim. Pirasalar kendini birakip havug ve patates yumusayinca altini kapattim.
Sogumasi i¢in dinlenmeye biraktim. Soguk i¢ harcina karabiber ve beyaz peynir ilave ettim. Yufkalar diizgince
Ust Uste yerlestirdim ve alti esit pargaya béldim. Her bir pargaya yogdurtlu har¢ malzemesinden strdim ve genis
kismina hazirladigim pirasal malzemeden bir gorba kagigi ekledim kalin sigara borekleri seklinde sardim.
Uzerlerine yumurta sarisi sirdiim ¢érekotu ve susam serpistirdim.200 C isili firnda pisirdim.
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