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BENIMO'LU MUHALLEBI

1 paket ETi Benim2lO

3 yemek kagig! tereyagi

2 kahve fincani un

1 paket krem ganti

4 su bardag st

5 kahve fincani seker

Nohutun yarisi kadar damla sakizi

Yag ile unu kavurun. Sitl, sekeri ve damla sakizi ilave edin. Pigirdikten sonra vanilyasini koyun. Karigim biraz
soguduktan sonra, 1 paket krem santiyi toz halinde ilave edip karistirin. Muhallebiyi cukur bir kaseye dokun. ETI
Benim[ZI0[Znun bir kismini kremanin igine de yerlestirin. Bir glin buzdolabinda bekletin. Servis ederken
muhallebilerin lizerine birer Benim[2JO daha koyun, Dilerseniz kaseyi suyla ¢alkaladiktan sonra muhallebileri
doékin. Boylece ters dondurtp ¢ikararak servis edebilirsiniz.

U
A

e
e —
= b =
L e
== =t
-.--.:
- -
A e
e e
e e
e e
g A =
- -y
g, i W
e e
gy, oy

© lezzetler.com tarif no:127114 « adi:Benimo'lu Muhallebi « génderen:siyami « indirme tarihi:08.05.2024 - 16:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/benimolu-muhallebi-vt93747
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/benimolu-muhallebi-127114.jpg
http://www.tcpdf.org

