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BENIM POGACAM

3 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt
1 cay bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Iciigin:

4 dilim beyaz peynir

Yumurtanin birinin sarnisi ayrilir. (izerine stirmek igin) Kalan malzemeyle yumusaga yakin kivamda bir hamur
yapilir. Hamur 20 dakika dinlendirilir. Sonra ceviz kadar pargalar alinir. Iki avug arasinda bastirarak agilir.
Ezilmig peynir konur, kapatilir, kenarlarina bastirilir. Yaglanmig tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strGlUr.
175 derece firinda acik pembe renk alana kadar pigirilir.
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