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BENEKLI TANE EKMEK

1 paket yas maya

1 su bardagi su

1 su bardag st

1 tath kasidi toz seker

1 kahve fincani siviyag

Un

Iciigin:

1 kase damla cikolata

Hamur yogrulur, Gzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Stire dolunca hamur 8 pargaya ayrilir. Parmak uglariyla tatl
tabagi kadar agilir. Uzerine damla gikolata serpilir. Kemarlardam katlanir ve rulo yapilir. Kalan hamurlar da

yanen yapilir.Yagdh kagit serilmis firin tepsisne aralik birakarak dizilir. Yarim saat daha dinlendirilir. Uzerlerine
siviyag sUr0lar. 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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