%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BENEKLiI POGACA

2 yumurta (birinin sarisi tzerine)
1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi ilik su

1 paket yas maya

Yarim ¢ay bardagi toz seker

Bir tutam tuz

Aldigr kadar un

Uzeri i¢in bol miktarda ¢orekotu

Yogurma kabina maya, seker ve ilik suyu alalim mayayi eritelim. Daha sonra yumurta sarilari digindaki diger
butiin malzemeleri ekleyelim. Azar azar un ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur yoguralim.
Hamurumuzu oda sicakliginda 1 saat mayalayalim. Daha sonra mayalanan hamurdan yumurta blydkliginde
parcalar alip yuvarlayalim. Yuvarladigimiz hamurlarin yarisini merdane ile tabak i¢i blytkliginde agalim. Daha
sonra yuvarladigimiz hamurlarin tizerine 6nce yumurta sarisi siirelim. Daha sonra g6rek otuna bulayalim ve
tepsiye yerlegtirelim. Ote yandan agtigimiz hamurlarin Gzerlerine yuvarlak benek benek delikler yapalim ve
tepsiye yerlestirdiginiz hamurlarin Gzerine kapatalim. Uzerlerine yumurta sarisi sirelim ve tepside 15 dakika
bekletelim. Daha sonra énceden i1sinmig 200 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pisirelim ve soguduktan
sonra servis yapalim.
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