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BENEKLI KLAFUTI

600 gr taze siyah erik (yilkanmis ve ¢ekirdekleri ¢gikariimis)
180 gr (3/4 su barda@) sut

1 tath kasidi tereyadi yada margarin

2 yumurta

2 cay kasigi vanilya tozu

5 ¢orba kasiJi pudra sekeri

7 ¢orba kasiJi un

kahve kasiginin ucu ile tuz

Once finninizi orta sicakliga (180 C) getirip 1sitiniz. Orta byiikliikte bir pisirme kabini, 1 tatl kasigi tereyadi yada
margarinle yaglayiniz.

Siyah erikleri k&gt havlu Ustlnde iyice kurutarak bir kenara birakiniz. Blytk ve derin bir k&sede sit, yumurta vs
vanilyayl yumurta teli ile iyice ¢irpiniz. 4 gorba kasigi pudra sekerini aralikl olarak (birer ¢corba kagsidi) ve devamili
¢irparak ekleyiniz. (1 corba kasidi sekeri iyice yedirmeden 6teki ¢corba kasidi sekeri eklememeye dikkat ediniz.)
6 ¢orba kasiJ unu da ayni bigimde birer ¢orba kasigi birer ¢corba kasidi ekleyiniz. Son ¢orba kasigi unla birlikte
tuzu da katiniz. (BUttin seker ve un girpildiktan sonra, karisimin ¢ok diizgiin ve ¢ok hafif gézleme kivaminda
olmasi gerekir).

Hazirladiginiz karigimi pisirme kabina koyup, erikleri, bir yere toplanmamalarina dikkat ederek ekleyiniz ve firinin
orta katinda 50 dakika - 1 saat pigiriniz. Pigip pismedigini anlamak i¢in orta kismina bir bigcak batiriniz. Bigak
temiz ¢ikarsa firndan aliniz ve kalan sekeri Ustiine serperek sogumadan servis ediniz.
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