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BENEKLI KEK

125 gram margarin,

1 paket vanilya,

2 adet yumurta,

yarim su bardag gilek receli.

1/3 su bardagi un,

1 tath kasigi karbonat,

yarim su bardag kakao,

3/4 su bardagi yagsiz sit.

Beyaz cikolata kremasi icin:

150 gram eritilmis beyaz ¢ikolata,
120 gram margarin,

1/3 su bardagi krema.

Benekli bant icin:

80 gram eritilmis sutsiiz ¢ikolata,
40 gram eritilmig beyaz ¢ikolata,
kakao

Finni 180 derecede 1sitin. 23 cm ¢apinda derin bir kalibi, eritiimis margarin veya siviyag ile yaglayin. Altini ve
kenarlarini yagh kagitla kaplayin. Mikserle margarin, seker ve vanilyayi ¢irpin. Yumusak ve krema kivaminda bir
karisim elde edince, yumurtalari teker teker ve karistirmaya devam ederek ekleyin. Receli ilave edin. Yumusak
kivam alana dek karigtirin. Karisimi genis bir kaba aktarin. Metal bir kasik yardimiyla unu, karbonati ve kakaoyu
hepsinden kasikla azar azar alarak sitle karistirin. Yumusayana kadar karistirmaya devam edin. Hazirladiginiz
bu karisimi kremaya katip karistirdiktan sonra kaliba dékin. 45 dakika pisirin. Keke bigcak batirarak pisip
pismedigini kontrol edin. Kaliptan ¢ikartmadan énce keki 5 dakika kadar dinlendirin. Bir firin izgarasinin Gzerine
¢ikartarak sogumaya birakin. Beyaz cikolata kremasi igin: Beyaz ¢ikolata, margarin ve kremayi kii¢ik bir
tencerede karigtirin. Kisik ategte karigtirarak margarin ve gikolatay! eritin. Karigimi piirizsiiz ve yumusak bir
kivama getirin. Atesten alin. Arasira karistirarak sogumaya birakin. Keki bir servis tabagina alin. Uzerini ve
kenarlarini bu kremayla sivayin.

Benekli bant icin: Bir mezurayla kekin ¢gevresini dlgiin (kekin ylksekligi 6 cm civarinda ve boyda bir dikdértgen
kesin 75x6,5 cm). Erimis beyaz ¢ikolatadan kagidin Gzerine benekler damlatin. Sogumaya birakin. Soguduktan
sonra bandin Uzerine sitslz ¢ikolatay yayin. Hemen bandi, ¢ikolatal tarafi ice gelecek sekilde pastanin
cevresine dolayin. Gikolata iyice donana ve pastanin etrafina yapisana dek bekleyin. Sonra kagidi gcekerek
dikkatlice ¢ikartin. Keki buzdolabina koyarak servise hazir hale getirin. Servis yapmadan hemen dnce kekin
Uzerine kakao serpigtirin.
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