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BENEKLI KEK

1 paket kakaolu kekun
100 gram margarin

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi sut
Krema igin:

500 gram tatli lor peyniri
2 adet yumurta

150 gram margarin

3 corba kasigi sut

Kekunu, oda sicakliyinda yumusamig margarini, yumurtayi ve sttli énce mikserle sonra elinizle yogurun.
Hamurun Ugte ikisini 26 cm. ¢apindaki yaglanmis kelepgeli bir kek kalibinin dibine ve kenarlarina déseyin. Kalan
hamuru ayirin. Lor peynirini, 2 yumurtayi, 150 gram margarini ve suti ¢irparak kremayi hazirlayin. Kaliptaki
hamurun Ustlne bu kremayi yayin ve dizeltin.

Ayirdiginiz hamurdan minik parcalar koparin ve avucunuzda sekil vererek kremanin tzerine yerlestirin.

150-160 derecelik firnda Uzeri kizarana dek ortalama 45 dakika pigirin ve soguduktan sonra servis yapin.

=

© lezzetler.com tarif no:109656 » adi:Benekli Kek » génderen:Saadet « indirme tarihi:15.05.2025 - 14:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/benekli-kek-vt15365
https://img.lezzetler.com/yuklenen/benekli-kek-109656.jpg
http://www.tcpdf.org

