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BENEKLI GILEKLI TATLI

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi irmik

1 paket kabartma tozu

1 limon kabugdu rendesi
2subardagiun
MANTOLAMAK ICIN;

1 Gorba kasigi margarin
yeterince mor has has

SERBETI ICIN; 1.5 su bardagi su
1 su bardagi tozseker
1dilimlimon

KREM SANTISI ICIN;

1 poset toz santi

1 cay bardagi sit

istege gore cilek yada mevsim meyveleri

ise ilk dnce tathmizin serbetini hazirlayarak bagliyoruz. Tencereye sekeri, suyu ve bir dilim limonu alip 5 dakika
kaynatiyoruz. Serbetimiz sogurken tathmizin hamurunu hazirlayalim. Karigtirma kabina yumurtalari ve toz sekeri
alarak mikser yardimiyla girpip kabartiyoruz. Uzerine sivi yag, limon kabugu rendesi, un, irmik ve kabartma tozu
ekleyerek karistiriyoruz. Kek kalibini oda sicakliindaki margarin ile yagliyoruz. Igine has has dodkip kalibi saga
sola gevirerek her yerine yapismasini sagliyoruz. Kalan haghasi da tabaga doékip baska bir yerde kullaniyoruz.
Daha sonra hazirladigimiz tathmizin hamurunu kaliba dékerek dnceden isitilmis 170 derecelik firinda ortalama
25-30 dakika pigiriyoruz. Tathmiz finndan giktiktan sonra 5 dakika dinlendirerek ilk sicakliginin gikmasini
sagliyoruz. Kalibin i¢cindeyken Ilik serbetimizi yavas yavas kasikla gezdiriyoruz. Uzerine bir tabak kapatip
tathmizi seklini bozmadan ters geviriyoruz. Kalibindan ayirip soguduktan sonra tizerine képartilmUs santiyle
sUsllyoruz. Tathmizin ortasini gilekle veye mevsim meyveleriyle doldurarak servis ediyoruz.
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