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BEN SAKSI DEGILIM
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Tart hamuru icin:

Un

Malt unu

Tereyagdi

Yumurta

Soguk su

Kirmizi toz gida boyasi
Sari toz gida boyasi
Toprak kek igin:

Malt unu

Un

Siviyad

Sut

Yumurta

Hamur kabartma tozu
Mercankésk

Tuz

Peynir kremasi igin:
Rama krema

Eksi krema

Rokfor

Lime kabugu rendesi
Beyaz ak biber

Duxell mantar igin:
Kestane mantari
Biberiye

Kekik

Sarimsak

Tuz

Karabiber

Baby havug i¢cin marinasyon:
Baby havug

Zerdegal

Uzim pekmezi

Ali¢ sirkesi

Kok sebzeler:

Baby kabak

Baby turp i¢in marinasyon:
Baby turp

Bal

Elma sirkesi

Pembe biber
Sisleme igin:
Mikrofilizler

Hindiba ile slislemek i¢in marinasyon:
Hindiba

Zeytinyad!

Nar eksisi

Lime zest

Rezene ile sUslemek i¢in marinasyon:
Rezene filizi
Zeytinyad!

Nar eksisi

Lime zest

Tart hamuru icin; un ve soduk tereyagi karigtiriyoruz, igine cok az malt unu ekliyoruz, gida boyalarini ¢ok az
miktarda yumurta ile ¢irparak istedigimiz rengi alana kadar karistiriyoruz, karigsimlari birlestiriyoruz, dolapta
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dinlendirip, sonrasinda Uzerine bakliyat koyarak firinda pigiriyoruz.

Toprak kek i¢in; tim malzemeleri karistirip kek kalibi iginde pisiriyoruz.

Peynir kremasi i¢in; kremayi santi kivamina gelene kadar ¢irpiyoruz,

Ayri bir kapta diger malzemeleri birlegtiriyoruz,

Krem santinin kabarikligi kagmayacak sekilde yavas yavas peynir karisimi ile karigtiriyoruz.

Duxell mantar icin; mantarlari blender yardimi ile cok ufak parcalar haline getiriyoruz, suyunu ¢ekiyoruz ve diger
malzemelerle birlikte tavaya koyup pisiriyoruz.

Marinasyon malzemelerini karistirip havuglarin dip kisimlari dik gelecek sekilde marine ediyoruz

Marinasyon malzemelerini karigtirip turplarin yapraklari disarda kalacak sekilde marine ediyoruz

Marinasyon malzemelerini karistirip hindibalarin tamami marinasyon edilecek sekilde marine ediyoruz

Tart hamurumuz hazir olunca ilk alt katmana, blenderdan toprak gérinimu verdigimiz kekimizden biraz
koyuyoruz ve Uzerine duxell mantar koyuyoruz. Onun (zerine biraz daha kek koyuyoruz, onun tizerine peynir
kremasini koyuyoruz, Sebzelerimizi yerlestiriyoruz, lizerini kek ile kapatip servis ediyoruz.
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