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BELLOH (DIYARBAKIR)

irfan Riza Yazicioglu

500 gr kirmizi mercimek
250 gr. Koftelik bulgur

2 kuru sogan

5 yesil sogan

1 demet maydanoz

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
2 kasik tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag

1 domates

1 kasik kisnis

Tuz

Karabiber

Pul biber

Mercimek 4 bardak su ile pisirilir corba kivamina gelir Gzerine tuz ve bulgur katilip agzi kapatilip bekletilir.
Kuru sogan yagda kavrulur.

Dogranmis domates, salgalar, tuz, baharatlar, dogranmis yesil sogan, maydanoz, yag katilir tim karisim iyice
yogrulur elde sikilarak servis yapllir.
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