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BELIS TATLISI

150 Gr Sana Hamurigi
0,5 Adet limon suyu

5 Adet yumurta

1 Kutu krema

1 Su Bardag toz seker
2 Paket kabartma tozu
4 Su Bardag su

1 Su Bardagi irmik

3 Su Bardagi seker

6 Adet Baklavallk yufka

Derin bir kap igerisinde yumurtalari ve sekeri ¢irpin. Erimis sana yagini,irmik, krema ve kabartma tozlarinida
ilave edip akigkan bir hamur elde edin. Diktdrgen bir borcami yagdlayin ve bir adet baklava yufkasini yayin,
Uzerine hazirladiginiz hamurdan doékin.Ayni islemi diger yufkalar icinde yapin ve 200 C firinda Gzeri kizarana
dek pisirin. Tathni hamuru piserken serbetini kaynatin ve iimaya birakin. lliyan tath hamuruna iittiginiz serbeti
dokin.
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