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VELIBAK (SIVAS)

Hamuru igin:

2 su bardagi sit

1,su bardagi su
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 tath kasidi toz maya
Tuz

Aldigr kadar un

Igi igin:

5-6 adet patates
Karabiber

Toz kirmizi biber

Tuz

Hamuru hazirlamak igin un digindaki tim malzemeleri yogurma kabina alin.

Daha sonra azar azar unu ilave ederek ele yapismayan ve yumusak bir hamur elde eden kadar yogurun.
Diger taraftan da patatesleri haglayin.

Patatesler haglandiktan ezin. Igine baharatlari ve tuzu da ilave edip karigtirin.

Hamurunuz mayalaninca portakal buyukliginde bezeler alin ve elinizle agin.

Hamurun orta kismina patatesli harctan koyun ve yuvarlak bir sekil verin.

Ardindan unlanmig tezgahin tGzerinde tabak buyukliginde agin.

Tavayi ocaga alin ve az miktarda tereyadi eritin. Hamurlarin da her iki tarafini glizelce pisirin.
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