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BELIBAGLI (DIYARBAKIR)

irfan Riza Yazicioglu

1 kilo patlican

1 Sogan

250 gr sivri biber
Yarim kg domates
Maydanoz

750 gram kiyma
Yag

Tuz

Karabiber

Patlicanlar pijama seklinde soyulur, kizartilir.

Kiyma, sogan, karabiber,sivri biber, domates, maydanozla i¢ malzemesi hazirlanir.
Patlicanlarda boyuna kapak acilir, ortadan bigakla agilir.

Hazirlanan i¢le doldurulur, kapak kapatilir.

Orta kismindan maydanoz sapiyla baglanir.

Tepsiye yerlestirilir.

Ayri bir kapta salca, su ve yag karistirilarak Gzerine dokilUp firina verilir.

Pisince dinlendirilerek servis yapilir.
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