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BELEN TAVASI (HATAY)

https://www.antakya.com

1 kg. kuzu kugbasi

6 adet domates

6 adet yesilbiber

30 dis sanmsak

1 yemek kasigi margarin
1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizibiber
Tuz

Tencereye margarin ve kugbasi etleri atin suyunu birakip gekene kadar bekleyin. Halka geklinde dogranmig
yesilbiberleri ilave edip kavurun. Igine kiip seklinde dogranmis domatesleri, sarimsaklari, kirmizi biber, kekik ve
tuz atip karistinin. 20 dakika pisirip servis yapin.
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