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BELEM TURTASI (PORTEKIZ)

https://www.cumhuriyet.com.tr

Milfdy icin:

4 yaprak milfdy hamuru (2&apos;li sekilde birbirinden ayirmayin)
Serbeti igin:

3/4 su bardagdi toz seker

1/2 su bardagi su

1 adet limon kabugu

1 adet cubuk targin

Kremasi igin:

2,5 su bardagi sit

3 yemek kasigi un

4 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi vanilya 6z0tl (veya 1 paket vanilya)

Serbet igin tiim malzemeleri kisik ateste kaynatin, koyulagsmaya bagsladiktan sonra biraz daha kaynatip iinmaya
birakin.

O sirada krema igin olan malzemeleri (yumurta hari¢) kivam alana kadar kisik ateste pisirmeye baslayin.
Fokurdamaya baglayinca altini kapatip iinmaya birakin.

Serbet ve krema Ilindiktan sonra, serbeti azar azar dékerek kremayi ¢irparak yedirin.

Serbet ve krema birlesince ayni ydntemle yumurta sarisini ekleyin.

Sira milféylerde; tek yaprakta 2 pargayi ayirmadan kisa kenarindan rulo yapip Gge boliin.

Yagladigimiz muffin kaplarina dik sekilde koyarak kenarlara dogru bastirip ¢ganak olusturun.

Ganaklarin igine krema doldurun.

200 derece finnda 15 dakika alt Gst, 5-10 dakika arasi Ust olarak pigirin.
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