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BELCIKA WAFFLE

https://www.karaca.com

3 yumurta

2,5 su bardagi un

1 su bardag seker

1 paket kabartma su
1 paket vanilya sekeri
2 su bardagi sut

2 bardagi sivi yag

1 cay kasigi tuz
Margarin

Sislemek igin,

Pudra sekeri

Gikolata

Mevsim meyveleri
Bal

Istege bagl olarak antepfistigi findik, ceviz, gam fistigi kullanilabilir.

Oncelikle yumurta sarilari ve beyazlari birbirinden ayrili
Bir kapta yumurta beyazlar vanilya sekeri ile karigtirilir
Yumurta sarisi ve tim diger kuru malzemeler homojen bir sekilde karigtirilir

Yumurta sarilar kuru malzeme karigimi icerisine yumurta beyazi ve vanilya sekeri ile yaptiginiz karigim eklenir.
Karaca waffle makinenizi 6nceden isitip kabi margarinle yagl yarak hamur homojen bir sekilde paylagstirilir
3 dakika gibi kisa bir stirede hamur pistikten mi agildiktan sonra istediginiz malzemelerle sisleyerek servise

sunulur.

Not: Belcika waffle diinya tzerinde en ¢ok tiketilen lezzetler arasinda bulunur. Belgika disinda diinyanin birgok
bdélgesinde tiketimi gergeklestirilen bu lezzet hafif bir hamur yapisina sahiptir. Yapi olarak daha buyUk kareler
ve daha derin ceplere sahip olmasiyla 6ne ¢ikan Belgika wafflelar baglangigta maya ile mayalanarak yapilirken

simdi kabartma tozuyla rahatlikla yapilabilir.
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