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SPECULOOS (BELCIKA)

https://yemek.name

350 gram un

250 gram esmer seker

250 gram yumusak tereyagi

1 adet yumurta

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi toz zencefil, toz anason, toz muskat, toz karanfil karisimi
5 gram tuz

5 gram kabartma tozu

Bir kasede sekerle baharatlari iyice harmanlayin.

Uzerine yumurtayi ve yumusak terayagini ilave edin.

Homojen bir karigim elde edene kadar karigtirin.

Uzerine azar azar unu ve tuzu eleyin.

Spatula ile iyice karigtirin.

Kabartma tozunu ekleyin.

lyice karigtirin ve hamuru stre¢ filme sarip 12 saat buzdolabinda bekletin.

Bu bekletmede amag baharatlarin aromasini tereyagina iyice islemesini saglamaktir.
Pisirmeden 6nce firini 180 dereceye ayarlayin.

Hamuru 2 pargaya ayirin.

Kalan hamuru dilerseniz derin dondurucuya atip dilediginiz zaman ¢6zerek yeniden kullanabilirsiniz.

Merdane ile hamuru 3-4 mm[2lik kalinlikta agin.

Isterseniz orijinali gibi 3[?le 4 cm dikddrtgenler kesin, isterseniz bir kurabiye kalibi ile sekiller yapin.

Finn kagidi serilmis firin tepsisine dizin ve yaklasik 10-14 dakika pisirin.

Finndan ¢ikinca firin 1zgarasi Uzerinde sogutun ve metal kapali bir kutuda muhafaza edin.

Not: istenirse firina atmadan énce (izerine file badem serperek veya hafif seker dokerek karamelize
edebilirsiniz. Bir fincan kahve ile tiketilmesini éneririm. Ayrica pek ¢ok pasta, dondurmanin da altina taban

olarak kullanabilirsiniz.
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