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BEKAR MANTISI
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1 adet bayat ekmek

1 cay bardagi un

100 gram dilimlenmis sucuk
1 adet domates

1 ¢orba kasigi salca

2 adet yumurta

1/2 demet maydanoz

2 adet sivri biber

1 kase yogurt

4 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagdi zerdecal, ¢cdrekotu, kirmizi toz biber

Ekmegi rondodan gegirerek hamur kabina dékin, Gzerine unu ekleyin. Kulak memesi kivaminda hamur yapin.
Domatesleri klip kiip keserek, sivri biberi dograyip, tavada sos yapin. Yumurtalar bir kasede ¢irpin. Hamura
zerdegall koyarak sertse biraz su koyun, yumusatin. Hamurdan yumruk buyukliginde iki pargca koparin. Ikisini
de acin. Bir tanesini masaya yayarak tzerine firgayla yumurta sirln. Bir bardak agzi araliinda genis sucuklari
dizerek Uzerine dbir hamuru koyun. Sucuklar ortaya gelecek sekilde bardakla kesin. Tavaya koydugunuz kizgin
yagda kizartin. Servis tabag@ina dizin. Yaptiginiz sosu servis tabaginin bir yanina, diger yanina da sarimsakili
yogurdu yayin. Uzerine ¢orek otu serpin. Toz biberi tereyadinda eritip tabagin Ustiine dékiin. Servis yapin.
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