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BEKAR BOREGI

https://yemek.name

1/2 demet maydanoz
2 adet yufka

150 gram beyaz peynir
2 adet yumurta

Susam

Maydanozlar yikanip ince ice dogranir.

Maydanoz, peynir ve yumurtalarin beyazi karistirilir.

Yufkalar tam ortadan ikiye bélindir.

D0z kismina har¢tan konulup rulo yapilir.

Rulo 2 cm[Zllik pargalar halinde dilimlenip tepsiye dizilir.

Uzerlerine 2 yemek kagig! su ile karigtinimig yumurta sarisi siiriillip susam ekilir.
Onceden 200 derece isitilmig firinda 15 dakika pisirilir.
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