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2 su bardagi un

1 paket kuru maya

3 yemek kasigi seker

1/2 gay kagi§i tuz

1/2 su bardag sit (ilik)

1/4 su bardag su (ilik)

1 yumurta

3 yemek kasigi tereyagd (eritilmis)
Sivi yag (kizartmak igin)

Pudra sekeri (Uzerine serpmek igin)

Genis bir kapta un, kuru maya, seker ve tuzu karigtirin.

Ayri bir kapta ilik sUt, su, yumurta ve eritilmis tereyagdini ¢irpin.

Sivi karisimi un karigsimina ekleyin ve yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamuru, Uzeri 6rt0l0 olarak 1 saat boyunca oda sicakliinda mayalanmaya birakin.
Mayalanmig hamuru unlu bir zemine alin ve yaklasik 1 cm kaliniginda agin.

Hamuru kareler halinde kesin ve tzerini 6rtip 15-20 dakika daha dinlendirin.

Genis bir tencerede sivi yagi isitin. Yagin yeterince kizdigindan emin olduktan sonra hamur karelerini dikkatlice
yaga atin.

Benyeleri altin rengi alana kadar her iki tarafini da kizartin, yaklasik 2-3 dakika sUrer.

Kizaran benyeleri kagit havlu Gzerine alarak fazla yagini stizdirdin.

Benyeleri sicak servis edin. Uzerine bolca pudra sekeri serpip yaninda kahve ile sunabilirsiniz.
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