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BEGENDIM BiSKUVISI

200 gr. tereyad
300 gr.un

100 gr. toz seker
100 gr. pudra sekeri
1 yumurta

Vanilya

Unu hamur tahtasina eleyiniz.

Yag icine koyup bigakla incecik kiyiniz.

Ortasini agip 1 yumurtayi kiriniz, etrafina pudra sekerini, vanilyay koyup bir hamur yapiniz.

2 esit parcaya ayirip 10-15 dakika dinlendiriniz.

Her parcayi toz seker serpilmis bir yerde yuvarlayarak 3 cm. ¢apinda silindir yapiniz.

Tekrar 10-15 dakika dinlendirip 1-2 cm. kalinlikta diiz veya verev kesiniz. (Badem ezmesi gibi).
Hafif yaglanmis tepsiye diziniz.

Hafif hararetli firnda altini Gstlint ¢ok hafif pembe renkte pigiriniz.

Tabaklara muntazam dizip servis ediniz.

ML® Begdendim Kurabiyesi icin tiklayin
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