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BEGENDILI TAVUK KAVURMA

1 su barda@ kusbasgl tavuk eti
1 adet sogan

1 dis sarimsak

Yarim ¢orba kasigi salca

1 su bardag et suyu

2 adet bostan patlicani

1 cay bardagi krema

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
1 ¢corba kasigi tereyag

1 cay kasigi tozseker

1'er ¢ay kasidi tuz ve karabiber
1 dal taze kekik

Oncelikle kugbagi dogranmis tavuk etini kendi yagi ile kavurun sonara (izerine sodan, sarimsak, salca ve et
suyunu ekleyin. Eti ilave edip pismeye birakin. Ayri bir yerde patlicanlar gizip 1zgarada pisirin. Kabuklarini soyup
¢atalla ezin. 1 ¢orba kasigi tereyadini, 1 ¢ay bardagdi krema ile ¢irpip patlican, seker ve kasar peynirini ilave
edin. KiigUk bir tavada hafifce kaynatin. Tuz ve karabiber katin. Firina dayanikli bir kaba begendiyi koyun. Onun
da icine kavrulmus tavuk etini koyun. Uzerine isterseniz domates ve biberle susleyip servis yapabilirsiniz.
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