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BEGENDILI TAS KEBABI

Malzemeler:

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi un

2 adet patlican

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢corba kasiJi rende kasar

1 adet sogan

1 ¢orba kasigi salca

500 gram kugbasindan daha iri dogranmis dana ya da kuzu eti

Hazirlanisi:

Sogani rendeleyin, sikarak suyunu gikartin. Etleri bir kaba koyun ve sodan rendesinin suyunu ddkin ve
karistinin. 5-6 saat buzdolabinda bekletin. Tencerede bir gorba kasigi tereyagini kizdirin. Etleri kendi suyunu
birakip gekene kadar pisirin. Patlicanlar ocakta kézleyin. Kabuklarini soyun ve 10 dakika limonlu suda bekletin.
Sikarak suyunu ¢ikartin. Kiguk bir tencerede yagin bir kasigini kizdirin, unu ekleyip sararana kadar kavurun.
Patlicanlar karistirin, tuzunu ayarlayin sonra déverek pure haline getirin. Kalan tereyagdini, sal¢ayi ve kasar
peynir rendesini ekleyin. Son olarak siti ilave edin. Tabaga énce plreden koyun, sonra eti koyun. Arzu
ederseniz 1zgarada pismis sivri biber ve domates dilimleri egliginde olacak sekilde servise hazirlayabilirsiniz.
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