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BEGENDILI SiS KEBAP
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1 adet bayat ekmek
300 gr kuzu kugbasi

1 tath kasidi pulbiber
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi kekik

1 gay kagigi tuz
Begendi Igin:

2 adet patlican

1 ¢corba kasigi un

1 su bardag st

1 adet domates

1 adet sivribiber

1/2 adet limon

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Eti baharatlarla yogurun. Ekmegi dilimleyin. 3 dilimini kalin keserek kenarlarini ¢ikartip siglere gegirilebilecek
sekilde kip kesin. Diger kalanini rondodan gegirip ufalayin. Karistirma kabina kézlediginiz patlicanlari unu,
ufalanmis ekmegi, sttl ve limon suyunu katip yogurun. Servis tabagdina dékiin. Domatesi ve sivri biberi kip
kesin. Sisinize 1 et, 1 domates, 1 kiip ekmek ve sivri biber dizin. Izgara veya firinda pisirin. Servis tabagindaki
patlican bedendinin Uzerine ¢ikarttiginiz sisleri yerlestirin ve Uzerine tereyagdini eriterek dékin. Susleyip servis

yapin.
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