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BEGENDILI POGACA

150 Gr Sana Hamurigi

1 Kahve Fincani sit

Biraz susam

1 Gorba Kasigi Patlican begendi icin un
1 Gay Bardagi rendelenmis beyazpeynir
1 Kahve Fincani zeytinyagi

1 Paket kabartma tozu

1 Adet yumurta

2 Adet patlican

1 Cay Kasigi tuz

2 Corba Kasidi siizme yogurt

2 Su Bardagi un

Biraz tuz

15 gr Patlican bedendi icin tereyad

0,5 Demet Kiyillmig dereotu

Biraz Karabiber

Biraz Aycekirdegi ici

Hamur igin margarini oda isisinda yumusatin. Elenmis un, kabartma tozu ve tuzu hamur yogurma kabinda
harmanlayin. Ortasini havuz gibi agip margarin, yumurta, yogurt ve zeytinyagini ekleyin. Piriizsiiz bir hamur
elde edinceye kadar yogurun. Uzerini nemli bir bezle értlip yarim saat dinlendirin. Begendi igin patlicanlari
yikayip kurulayin. Kézleyip iinmaya birakin. Kabuklarini soyup ¢atalla ezin. Tereyadini sos tenceresinde eritip
unu ilave edin. 1-2 dakika karistirin. Sttt azar azar ekleyerek koyu bir besamel sos hazirlayin. Ocaktan alip
rendelenmig peyniri ekleyin. Tuz ve karabiberle tatlandirin. Hamuru kiigiik bezelere ayirin. Elinizde yuvarlayip
cay tabag buydkliglnde agin.Ig malzeme ekleyip kapatin. Hamur ve malzeme bitene kadar iglemi tekrar edin.
Pogagcalari yaglanmis firin tepsisine aralikh dizin. Uzerlerine yumurta sarisi siriin, susam ve aygcicekirdegi igi
serpistirin.
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