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BEGENDILI PIRZOLA

1 kg kuzu pirzola

1 kg patlican (begendisi igin)

1 adet limonun suyu

1 paket Knorr Besamel Sos

3 3/4 su bardagi st (750 ml)

1/2 su bardagi taze kasar peyniri (rendelenmig)

Hazirlanisi

1. Begendisi icin patlicanlar ateste kézleyin. Kabuklarinin soyulup kararmamasi igin kdzledikten sonra limonlu
suya koyun. Sonra sudan ¢ikartip sikin ve catalla ezin.

2. Tencereye sutl ve Knorr Besamel Sos'u koyup karistirarak sos kivamina gelene kadar kisik ateste pisirin. En
son olarak icine kézlenmis-ezilmis patlicanlar ve rende kasari ekleyip karistirdiktan sonra atesten alin.

3. Tavada veya 1zgarada pirzolalari pisirin.

4. Patlican begendiyi servis tabagdina alip yanina pirzolalari dizip sicak olarak servis edin.
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