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BEGENDILI PILIGC KULBASTI

https://www.erpilic.com.tr

2 adet Erpilic fileto

1 kg patlican

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 ¢orba kasigi un

1 cay bardagi sit

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Pul biber

Pilic sosu icin:

4 corba kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Patlicanlari ocak Ustlinde veya firinda kdzleyin ve kabuklarini soyun. Bigakla kiyin. Tencerede, orta ateste
erittiginiz tereyaginda unu rengi dénene kadar kavurun. Patlicani ekleyin ve birkag kez ¢evirin. SUt, tuz,
karabiber ve pul biber ekleyip, kisik ateste patlican sttl hafif gekene kadar karistirin. Kasar peynirini ekleyip
karistirin ve tencereyi ocaktan alin. Tuz, karabiber ve pul biber ekleyip servis tabagdina alin.

Pili¢ filetolarn 1 parmak kalinliginda dograyin. Zeytinyag, tuz ve karabiberi bir kapta karistirin. Dogradiginiz
filetolar bu sosa bulayin ve 6nli arkali 1zgara yapin. Patlicanin Gzerine yerlegtirin ve sicak olarak servis yapin.

Not: Konserve kdzlenmis patlican da kullanabilirsiniz.
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