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BEGENDILI PATLICAN KEBABI

2 adet bostan patlicani
2 adet kemer patlicani
2 adet sogan

2 yemek kasigi tereyagi
500 gram kiyma

2 adet rende domates
2 yemek kasigi salga
Kizartmak i¢in sivi yag

Kemer patlicanlar ateste kdzleyip soguk suya atin. Kabuklarini soyup 1-2 damla limon sikarak bigak ile kiyin.
Besamel sos hazirlayin. Dogradiginiz patlicanlarin igine ilave edip karigtirarak bir kenarda bekletin.

Bir kapta sogan ile kiymayi kavurun. Igine sal¢a, domates, dereotu, tuz ve biber ilave ederek tatlandirin.

Bostan patlicanlarini kizartip kagit havlu Gzerinde yagini gekinceye kadar birakin.

Patlicanlari i1siya dayanikli servis tabagina alin. Uzerine kiymayi ve besamel sosu ekleyin. Firinda 5 dakika kadar
kizartip servise sunun.
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