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4 adet kdzlenmis patlican
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢corba kasigi un

1.5 su bardagi sit

30 gr. kasar peynir rendesi
400 gr. mantar

4 corba kasIg! zeytinyag!
4 adet sivribiber

2 adet domates

2 dig sarimsak

Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Yarim demet maydanoz

BEGENDILI MANTAR SOTE

Unu yagda kavurun. Sitii ddkip karistirarak koyulagtirin. igine ezilmig patlicani ekleyip en son kagar peynirini ve
baharatlarini ekleyip servis tabagina yayin. Mantarlari yagda 5 dakika kavurun. Uzerine dogranmig sivri
biberleri, sarmisadi ekleyip pisirmeye devam edin. Domatesleri ekleyin ve suyunu biraz ¢ekince kiyilmig
maydanoz ve baharatlari koyun. Begendinin Uzerine ddkerek servis yapin.
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Fotograf "sari patates" tarafindan génderildi. 15.02.2016
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