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BEGENDILI KOFTE

2 kavanoz Tat Kézlenmig Patlican
1 kutu Tat Dogranmig Domates
1 paket Maret Kofte Harci

1 kg kiyma

1 yemek kagidi un

2 yemek kasigi zeytinyagi

3 su bardagi sicak su

200 gr kasar peyniri

1,5 su bardagi st

3 tutam maydanoz

2 tutam tuz

2 tutam karabiber

3 adet sogan

4 adet domates

Genisg bir kapta kiymayi kofte harci ve bir su bardag su ile yogurup ceviz blyUkliglne getiriniz. Soganlari ince
Ince kiyiniz. 2 yemek kagigi siviyag tencerede isitiniz ve soganlari ekleyip pembeleginceye kadar kavurup
Uzerine domatesi ekleyiniz. Uzerine koéfteleri koyup sicak suyu ekledikten sonra tuz ve karabiber ile tatlandirarak
kofteler pisene kadar orta ateste tutunuz. Kézlenmis patlicanlari bir tabaga aliniz ve ince ince kiyiniz. Bir
tencerede zeytinyadi ve unu kavurunuz. Kasar peynirini rendeleyiniz. Hafif pembelesen unun Gzerine patlican,
kasar peynir, tuz ve sut ekleyip yaklasik 5 dakika muhallebi kivamina gelene kadar pisiriniz. Servis tabagina
sirasiyla patlicanh plreyi ve Gzerine kofteleri koyarak sicak olarak servis yapiniz.
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