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BEGENDILI GULBOREK

3 adet yufka,

3 adet patlican,

1 adet limonun suyu,
100 gram rendelenmis kasar peyniri,
2 gorba kagsigI margarin,
2 gcorba kasigi un,

2 su bardagi sut,

tuz,

karabiber.

Sos igin:

1 adet yumurta,

1 su bardag st

Patlicanlari iyice yikayin. Kuruladiktan sonra kdzleyin. iclerini ¢ikarip limon suyunda bekletin. Bir tencerede 2
corba kagigi margarinle 2 ¢corba kagigr unu kavurun.

Uzerine 2 su barda@i situ surekli karistirarak ekleyin. Koyu bir kivama gelinceye kadar karigtirip, pisirin.
Limonlu suda beklettiginiz kdzlenmig patlican iglerini stiztn.

Sonra tuz, karabiber ve rendelenmig kasar peyniriyle birlikte sosa ekleyin. Gerekirse robottan gegirin.

Yufkalari blyik G¢gen gseklinde kesin. Yufka parcasinin genig kenarina patlicanli karigimdan yayarak, koyun.
Gevsek bir, sigara boregi gibi sarin. Ucundan itibaren kivirip gul sekli verin. Uzeri hafif yaglanmis firin tepsisine
galleri dizin.

Bir kabin icinde 1 su barda@i sitli yumurtayla birlikte karigtirip iyice girpin. Gil béregin tizerine bolca siriin. 190
dereceli firnda gul béreklerin Uzeri pembelesinceye kadar pigirin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 14.06.2021
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