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MALZEMELER

500 gr dana kiymasi
2 yemek kasigi irmik
1 tane kuru sogan
karabiber

tuz

kéftenin igi icin
4 tane patlican
karabiber

tuz

Ustd igin

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
1yemek kasidi un

1 cay bardagi sit

2 yemek kasi§i sivi yag

Yapiligi

Patlicanlar kézleyip kabugunu soyun.Tuzunu, karabiberini ilave edip eziniz.

2 yemek kasigi irmigin Ustinid kapatacak kadar sicak su koyup 10 dakika bekletin.Sonra igine kiyma,
rendelenmig kuru sogan, karabiber, tuz koyup yogurun.15-20 dakika bekletin. Kiymadan ceviz blyUkligiinde
toplar yapin.Igini oyup,patlican ezmesinden koyun.yaglanmis firin kabina siralayin.Sicak firnda 180 derecede
kofteleri pisirin.Firindan ¢ikardiktan sonra,siit,rende kagar peyniri ve unu ¢irpip sos yapiniz.Kéftelerin tsttine
kapak gibi kapatin.2 bardak sicak su ilave edip,20 dakika pisirin, AFIYET OLSUN.
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