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BEGENDILI CORBA

2 adet patlican

1 adet tavuk gégsi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 su bardag st

2 ¢orba kasiJi un

5 su bardagi tavuk suyu
1 tath kasidi tuz

Tavuk haglanir ve kiiglk parcalara ayrilir. Patlican kdzlenir kabuklari alinir ve ince kiyilir. Tencereye un ve
tereyag@i konur ve pembelestirene kadar gevrilir. Uzerine soguk sit eklenir. Muhallebi kivamina gelene dek
pigirilir. Sonra patlican atilir ve bir kag dakika pisirilir. Daha sonra hi¢ piriz kalmayacak sekilde robottan
gecirilir. Tekrar tencereye konur, tavuk suyu eklenir. Kaynayinca tavuk eti atilir ve bir tagim karigtirarak pigirilir.
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