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BEGENDILI BOREK

3 adet yufka

12 dilim kasgar peyniri
Kizartmak igin siviyag
Iciigin:

2 adet bostan patlicani
2 yemek kasi§i tereyagi
2 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

Patlicanlar atese koyup cevirerek her yanini kézleyelim. Kabuklarini soyup igini minik parcalara bdlelim.
Besamel sosu yapmak igin tereyagini bir tencere eritip, unla beraber kavuralim. Stl azar azar ilave edip surekili
karistirarak pisirdikten sonra, tuzunu ekleyelim. Kiyilmis patlicanlarini da katip iyice karistiralim.

Yufkalarin her birini dort esit pargaya bdlelim. Ortasina bir-iki kasik begendi ve bir dilim kasar peyniri koyup
sigara boéregdi gibi saralim. Kizartma tenceresinde kizartip kagit havlu serilmis tabaga alalim. Dilerseniz yaninda
domates sosuyla servis edebilirsiniz.
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