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BEGENDILI BOREK

3 adet yufka

3 adet patlican

1 adet limonun suyu
100 gram rendelenmis kasar peyniri
2 ¢orba kasig margarin
2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJi st

Tuz, karabiber

Sos igin:

1 adet yumurta

1 su bardag st

Patlicanlari iyice yikayin. Kuruladiktan sonra kézleyin. iglerini ¢ikarip limon suyunda bekletin. Bir tencerede 2
¢orba kasigi margarinle 2 ¢corba kasigi unu kavurun. Uzerine 2 su bardadi situ sdrekli karigtirarak, ekleyin. Koyu
bir kivama gelinceye kadar karistirip, pisirin. Limonlu suda beklettiginiz kdzlenmis patlican iglerini stiziin. Sonra
tuz, karabiber ve rendelenmis kasar peyniriyle birlikte sosa ekleyin. Gerekirse robottan gegirin. Yufkalar blytk
ticgen seklinde kesin. Yufka parcasinin genis kenarina patlicanli karigimdan yayarak, koyun. Gevsek bir sigara
béregi gibi sarin. Ucundan itibaren kivirip gul sekli verin. Uzeri hafif yaglanmig firin tepsisine gulleri dizin. Bir
kabin icinde 1 su bardadi sttl yumurtayla birlikte karigtirip iyice ¢irpin. Gul béregin UGzerine bolca surtin. 190
dereceli firnda gul boreklerin Gzeri pembelesene kadar pisirin.
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