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BEGENDILI ADANA KEBAP VE ACILI DOMATES SOSU

1 paket Pinar Hindi Adana Kebap
Begdendi igin;

2 adet botan patlicani

2 corba ks tereyagi

2 corba ks un

200 ml sut

100 g rende Pinar kasar peyniri
Tuz ve muskat cevizi

Sosu icin:

4 corba ks tereyag!

4 adet rendelenmis domates

2 dis ezilmis sarimsak

1 corba ks pul biber

Tuz ve karabiber

Pinar hindi adana kebaplari tavada veya firinda isitin. Sosu hazirlamak i¢in bttin malzemeyi sirasi ile soteleyin
ve kisik ateste 5 dakika kaynatin. Begendiyi hazirlamak igin, patlicanlari agik ateste (ocak Uzerinde) kézletin ve
soyun. Unu tereyaginda kavurun ve sitl ilave edin. 3 dakika karistirarak kaynatin. Rende kagar peyniri, tuz ve

musgat cevizi ile lezzetlendirin. Begendiyi tabaga koyun ve Uzerine dindi adanlari uygulayin. Domates ve biber

ile servis edin.
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