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BEGENDI SOSLU TAVUK

Yarim kilo kugbasi tavuk eti
1 tath kasidi salca

3 kdzlenmis patlican

1 ¢corba kasigi tereyag

1 ¢orba kasigi un

1,5 su bardagi st

50 gram kasar peyniri

3 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Tavuk etini zeytinyag, salga ve az miktarda suyla 20 dakika kadar pigirin. Patlicanlari kbzleyip bigakla ezin. Unu
tavada tereyagiyla kavurun, sutl ilave ederek sos kivamina getirin. Uzerine patlicanlari ekleyip kavurmaya
devam edin. Kagar peyniri rendesiyle ezilmis sarimsaklar katin. Bu karigimi servis tabadina alip Gzerine
pisirdiginiz tavuklar yerlestirip sicak sicak servis yapin.
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