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BEGENDI SOSLU MAKARNA

1 adet patlican

Yarim paket penne makarna
250 gr dana kiyma

2 adet sodan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢orba kasigi un

5 yaprak feslegen

2 bardak sUt

2 bardak domates suyu
Tuz

Karabiber

Patlicanlari firnda veya ategin tizerinde kdzleyin ve kabuklarini soyup iyice dograyin.Tavada 1 kagik
tereyaginda, ince dogranmig sogani kavurun. Kiymay! ilave ederek kavurmaya devam edin. Igine domates suyu,
tuz ve karabiberi ilave ederek kisik ateste yumusayincaya kadar pisirin. Bagka bir tavanin iginde tereyagini ve
unu hafifce kavurun. Siti ilave edip karistirin. Kiyilmis patlicanlari ilave edip un tadi kayboluncaya kadar kisik
ateste pisirin. Tuzunu ekleyin. Tuzlu bol suda haglanmig makarnanizi stizip, patlicanla yapiimis sosla karistirin,
Uzerine kiyma sosu koyup servis yapin.
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