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BEĞENDİ ÇORBASI

1 su bardağı Selva Kare Şehriye
2 yemek kaşığı Selva Un
150 gr kavurmalık et
1 litre süt
2 yemek kaşığı tereyağı
yarım çay bardağı sıvıyağ
1 adet küçük kuru soğan
tuz
karabiber
kırmızı toz biber
et bulyon

Sıvıyağ ile birlikte tereyağını boş bir tencerede eritin, eriyen yağın içerisine un katarak pembeleşinceye kadar
kavurun, rendelenmiş soğanı ilave edin ve iyice kavrulan karışıma 2 su bardağı su ile süt ekleyin. Koyulaşıncaya
kadar kaynadıktan sonra robot ile inceltilen kavurmalık eti kaynayan çorbanın içine ilave edin. Et bulyon, tuz,
karabiber ve haşlanmış olan kare şehriyeyi karışıma ekleyerek bir taşım kaynatın. Servis esnasında, bir tavada
1 yemek kaşığı tereyağında kırmızı toz biber kavurarak çorbanın üzerine dökün.

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/begendi-corbasi-vt35009
https://img.lezzetler.com/yuklenen/begendi-corbasi-45946.jpg


© lezzetler.com tarif no:45946 • adı:Beğendi Çorbası • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:23.04.2025 - 16:55

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

