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BEGENDI CORBASI

1 su bardag Selva Kare Sehriye
2 yemek kasigi Selva Un
150 gr kavurmalik et

1 litre st

2 yemek kasi§i tereyagi
yarim ¢ay bardagi siviyag
1 adet kii¢Uk kuru sogan
tuz

karabiber

kirmizi toz biber

et bulyon

Siviyag ile birlikte tereyadini bos bir tencerede eritin, eriyen yadin icerisine un katarak pembelesinceye kadar
kavurun, rendelenmis sodani ilave edin ve iyice kavrulan karigsima 2 su bardagi su ile st ekleyin. Koyulasincaya
kadar kaynadiktan sonra robot ile inceltilen kavurmalik eti kaynayan ¢orbanin igine ilave edin. Et bulyon, tuz,
karabiber ve haglanmis olan kare sehriyeyi karigima ekleyerek bir tagim kaynatin. Servis esnasinda, bir tavada
1 yemek kasidi tereyaginda kirmizi toz biber kavurarak ¢corbanin Gzerine dékin.
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