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BEEF WELLINGTON

Yarim kilo bdtiin bonfile
250 gram milféy hamuru
100 gram mantar

3 yemek kagigi hardal
Taze kekik

Taze biberiye

1 adet yumurta

1 yemek kagigi zeytinyagi
1 tath kasigi karabiber

1 yemek kasigi deniz tuzu

Derin bir tavanin iginde bonfileyi kizartin. Ancak derecesi yiiksek bir firina sahipseniz.

Bonfileyi yaglayin ve aliminyum folyoya sarin. Firina verin.

Milféy hamurunu iyice agin. Incecik olan hamurun icine zeytinyadi sirin.

Ayni zamanda hardali sirmeyi unutmayin.

Eti finndan ¢ikartip hamurun ortasina koyun. Uzerine biraz zeytinyadl dokip ardindan baharatlari ilave edin.
Ete baharatlar iyice yedirin. Hamuru tim etle kaplayin, (zerine yumurta strin ve firina verin.
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