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BEEF STROGANOFF

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 kg dana bonfile veya kontrfile
2 adet sogan

1 dis sarimsak

1 cay bardagdi aygicegi yad
150 gr mantar

150 gr kornison tursu

250 ml krema

1 yemek kasigi hardal

1 tath kasidi tuz, karabiber

Aygicegi yagini tavada iyice isitin. Soganlari piyazlik dograyip aycicedi yaginda soteleyin. Bonfileleri jilyen
dograyin sogana ilave edin. Ara ara karigtirarak pisirin. Kiigiik dogradiginiz mantar ve tursulari ilave edip birkag
dakika daha pisirin. Tuz ve karabiber ile tatlandirin. Ocaktan almadan énce kremayi ve hardali ilave edip bes
dakika daha pisirin. Servis tabagina alip, sicak olarak servis edin.
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