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BEEF FLORENTINE

9-10 adet cok ince yufka

4 kagik tereyagi

en altiigin:

2 kasik tereyagi

1 kg kiyma

1 kasik un

400 gr lik konserve dogranmis domates
2 kasik salca

1 kasik seker

2 dis sarimsak

tuz

karabiber

Ortasi igin:

650 gr ispanak (dogranmig)
3/4 bardak kasar peyniri
125 gr krem peynir

2 adet yumurta ¢irpiimis

Once kiymay! pisirin, domatesleri ve unu sarmisag, salgay! pisirin. Bu arada 1spanaklari haglayin suyunu
slizdukten sonra peynirlerin ikisini de karistirin blylkge bir tepsiye énce kiymali karigimi yayin dstiine ispanakli
karisimi

yayin sonra yufkalarin Ustline biraz erimis yag surtp tepsinin en Ustlne elinizle buzistirerek yayin en Uste biraz
daha tereya@i strtip 6nceden isitiimis 200 derecedeki firinda 20-25 dakika pisirin.
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