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BEBEK MUHALLEBISI

https://www.dogrusucarrefoursa.com

Y2 ¢ay bardagi anne siti ya da devam siti
1 su barda@i soguk su

1 yemek kasigi yulaf unu

1 yemek kasigdi piring unu

2 yemek kasigi organik GizOm pekmezi

Piring unu, yulaf unu ve suyu bir tencereye alin ve karigtirin. Un eridikten sonra kisik ategte karigtirarak
pisirmeye baslayin. Yodun bir kivam aldiginda muhallebiyi sogutun. lik sicakhd gegince sit ve pekmezi ilave
edip ¢irparak karigtirin. llidiktan sonra bebeginize yedirin.
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